
M EDA N  NI  VÄ LJ ER

SNACKS

Curryrostade cashewnötter 45

Rökta mandlar 45

Marinerade oliver 45

Lättsaltade chips 45

Hemgjorda pommes och lagrad hårdost:

serveras med löjromsdipp 125

serveras med örtmajonnäs 85

serveras med aioli 75

2 st OSTRON 

& CHAMPAGNE

250

KVÄLLENS COCKTAIL

160

FR A N S K A

OSTRON

Gillardeau 35/st

Ett halvt dussin 200

Ett dussin 400

H U V U D N U M R E T

VARMRÄTTER

Stekt rödspätta 295

sandefjordsås, spenat och potatispuré

Bakad sejrygg 325

ångat ris, tryffel, stekt svamp, brynt smör och lagrad ostsås

Moules frites 295

vitlöksbröd, fänkålspollen, hemgjorda pommes med örtmajonnäs

Risotto med havskräftor 325

svensk saffran och rostad majs

Höstsoppa 275

jordärtskocka, säsongens svamp, rostade vallmofrön och kål

N Å G O T  MIN D R E

FÖRRÄTTER 

Pilgrimsmusslor 175

gurka, ingefära, pepparrot med juice på äpple och dill

Rimmad hälleflundra 175

röda vinbär, forellrom, brynt smör och citron

Potatiskaka 295

löjrom, crème fraîche, rödlök, gräslök, citron och sallad

Rostad blomkål 165

tryffel, mandel, comté och brynt smör

Bakat gårdsägg 155

stekt svamp, hollandaise med rostat bovete och dragon 
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FA S T  M E N Y  T ILL  H EL A  S Ä LLS K A P E T

KVÄLLENS MENY

FYRA SERVERINGAR

645

Dryckesrekommendation 595

S LU T E T  G O T T

DESSERTER

Pistagegelato 165

pistagesmör och karamelliserad croissant 

Crème brûlée 125

i klassisk version

Severins sockerkaka 135

vaniljgelato, varma blåbär, dragon och rostad vit choklad

Kvällens bakelse 125

från vår konditor

Ostservering 95

lagrad hårdost, rostade hasselnötter och äppelkompott

Hemgjord pralin 55

från vår konditor

CRÈME BRÛLÉE &

3 CL CHÂTEAU D’YQUEM

495

TA G ÄRNA IN FLER A R ÄTTER FÖR ATT DELA. 
ALLERGIER ELLER SPECIALKOST? PR ATA MED OSS.



VIN PÅ GLAS

MOUSSERANDE

NV Valldolina, Cava Brut Nature, Xarel-lo, Macabeo & Parellada, Penedès 150/650

NV Parigot et Richard, Origins Crémant de Bourgogne, Blend, Bourgogne 160/750

2022 Sébastien Brunet, PetNat, Chenin Blanc, Loire 160/900

NV Mandois, Brut Origine, Chardonnay, Pinot Noir & Meunier, Champagne 175/900

NV T. Fournier, Réserve, Meunier, Chardonnay & Pinot Noir, Champagne 200/1140

NV Veuve Clicquot, Rosé, Pinot Noir, Chardonnay & Meunier, Champagne 250/1250

2015 Dom Perignon, Blanc, Chardonnay & Pinot Noir, Champagne 550/3300

VITA

FRANKRIKE

2022 Dom. de Fa, Beaujolais Blanc, Leynes - Les Magnons, Chardonnay, Beaujolais 175/875

2022 Dom. Pierre Vessigaud, Mâcon-Charnay, Bois Maréchal, Chardonnay, Bourgogne 180/900

2022 Dom. Leflaive, Mâcon-Verzé, Chardonnay, Bourgogne 250/1250

2018 Jean-Marc Brocard, Chablis, Sainte Claire VV, Chardonnay, Bourgogne 200/1000

2022 François Carillon, Cap au Sud, Chardonnay, Languedoc 200/1000

2023 Ch. Pierre-Bise, Le Haut de la Garde, Chenin Blanc, Loire 185/925

2023 Dom. Vigneau-Chevreau, Vouvray Cuvée Silex, Chenin Blanc, Loire 160/800

2024 Pierre Morin, Sancerre, Prémices, Sauvignon Blanc, Loire 150/750

PORTUGAL

2023 Barroca da Malhada, White, Arinto & Bical, Lisboa 170/800

SPANIEN

2023 Bodegas Albamar, Albariño, Rias Baixas 195/975

TYSKLAND

2023 Fritz Haag, Trocken, Riesling, Mosel 170/850

2021 Joh. Jos. Prüm, Bernkastler Lay, Riesling Spätlese, Mosel 220/1100

2024 Julian Haart, J.J., Riesling Kabinett, Mosel 190/950

2024 Weingut Dreihornmühle, Vom Kalk, Riesling, Rheingau 145/725

ROSÉ

FRANKRIKE

2023 Gérard Bertrand, Gris Blanc, Grenache, Languedoc 95/475

SPANIEN

2023 Bodegas Luzón, Rosado Colleción, Monastrell, Jumilla 115/575

RÖDA, KYLDA

ITALIEN

2022 A. Camillo, Tutti i Giorni Rosso, Merlot & Cabernet Sauvignon, Toscana 1000 ml 170/850

PORTUGAL

2023 Arribas Wine Company, Saroto Palhete, Field blend, Trás-os-Montes 160/750

ÖSTERRIKE

2020 Weingut Rosi Shuster, Sankt Laurent, Burgenland 180/900

RÖDA

FRANKRIKE

2021 Ch. des Jacques, Morgon, Gamay, Beaujolais 180/900

2023 Confuron-Gindre, Bourgogne Rouge, Pinot Noir, Bourgogne 190/950

2021 Domaine Oratorie, Cairanne, Reserve de Seigneur, Blend, Rhône 140/700

2021 E. Guigal, Cuveé Lieu-Dit Saint-Joseph, Syrah, Rhône 300/1500

ITALIEN

2022 Scarzello, Langhe, Nebbiolo, Piemonte 185/925

PORTUGAL

2023 Barroca da Malhada, Red, Baga, Lisboa 170/800

SPANIEN

2022 Raúl Pérez, Ultreia Saint Jacques, Mencia, Bierzo 175/875

2021 Bodegas Numanthia, Termes, Tinta de Toro/Tempranillo, Castilla ý Leon 180/900

2022 Vins Toni Gelabert, Fangos Negre, Blend, Mallorca 185/925

2016 Remelluri, Reserva, Tempranillo, Rioja 250/1250

SHERRY

NV Bodegas Baron, Micaela Amontillado, Palomino Fino, Andalucien 60/5cl 

NV Bodegas Baron, Micaela Manzanilla, Palomino Fino, Andalucien 60/5cl 

NV Ximenez-Spinola, Muy Añejo, Pedro Ximenez, Jerez 125/5cl

MADEIRA

20YO Bodegas Barbeito, Bastardo/Trosseau, Madeira 200/5cl

1996 Bodegas Barbeito, Frasqueria, Malvasia Cândida, Madeira 300/5cl

10YO Bodegas Barbeito, Reserva Velha, Sercial, Madeira 75/5 cl

SÖTA

2022 Ch. Lafon, Sauternes, Semillon & Sauvignon Blanc, Bordeaux 135/5cl

1998 Ch. d'Yquem, 1er Cru Supérieur, Sauvignon Blanc & Semillon, Bordeaux 135/cl

NV H. Giraud, Ratafia Champenois Solera, Pinot Noir & Chardonnay, Champagne 195/5cl

2007 Ch. Pierre-Bise, Quarts de Chaume, Chenin Blanc, Loire 210/5cl

1975 Gérard Bertrand, Maury Tuilé Legend Vintage, Grenache, Languedoc 85/cl

2020 Tenute Folonari, Vin Santo del Chianti Classico, Trebbiano, Toscana 125/5cl

2023 Fritz Haag, Juffer-Sonnenuhr, Riesling Auslese, Mosel 110/5cl

ALKOHOLFRITT

French Bloom, Le Blanc, Chardonnay, Languedoc 95/300

Hvonn, Mïere, Äpple, krusbär och granskott, Norrland 97/475

Hvonn, Galder, Vilda blommor och krusbär, Norrland 97/475

Hvonn, Njól, Mörka bär och örter, Norrland 97/475

Hvonn, Raudr, Röda bär, kryddiga blad och ängsblommor, Norrland 97/475 

COCKTAILS

Negroni med gurka 160

gin, röd vermouth och campari med gurka

Fryst rabarber 160

margarita reposada och rabarber

Sur fläder 160

gin, fläderlikör, citron och verbenaskum

Hallon 75 160

Barsebäck artisan gin, Episk hallonlikör, äppelsyra och mousserande vin

Vermucito 160

barbera, rosso italiano och verjus

Kaffetini 160

espresso, mörk rom och amaretto

BAR

Pine Brewing, Mexican lager 40 cl 85

Pine Brewing, Amber lager 40 cl 85

Pine Brewing, APA 44 cl 75

Pine Brewing, IPA 33 cl 85

Pine Brewing, Raspberry Kettle Sour 33 cl 80

Vega Bryggeri, Portside pilsner, <20ppm gluten 33 cl 75

Poppels, Belgian Witbier 33 cl 80

Poppels, Russian Imperial Stout 33 cl 95

TwoFace Brew/Omaka, Panaché 3,5% 25 cl 65

Äppelcider 33 cl 75

Pine Brewing, Alkoholfri lager 33 cl 45

Vega Bryggeri, Easy IPA alkoholfri 33 cl 55

Englamust, Äppelmust 25 cl 45

Englamust, Gone surfing, mousserande 25 cl 45

TwoFace Brew, Citrus soda 25 cl 55

TwoFace Brew, Cherry soda 25 cl 55

GBG Soda, Blask Mango 33 cl 55

Coca-Cola/Fanta/Sprite 33 cl 45

Le Tribute, Ginger Beer 20 cl 55

Stenkulla, kolsyrat vatten 33 cl 45

Stenkulla, kolsyrat vatten 75 cl 95


