Vilkommen till bords!

[ kvallens supé ingar tre serveringar fran var middagsmeny.
Du valjer sjalv forratt, varmratt och dessert.

SNACKS

Curryrostade cashewnotter 45
Rokta mandlar 45
Marinerade oliver 45
Lattsaltade chips 45
Hemgjorda pommes och lagrad hardost:
serveras med lojromsdipp 125
serveras med ortmajonnas 85
serveras med aioli 75

FORRATTER

Brioche med I6jrom fran Bottenviken, syrad gradde, rodlok, graslok och citron
Rimmad halleflundra med blodapelsin, brynt smor, forellrom och kalrabbi
Toast Severin med hummer, rikor, syrad silverlok och Vesterhavsost
Vit caprin fran Skiarvangens mejeri med frisée, macadamia och bakad rodbeta

VARMRATTER

Grillad sejrygg med angat ris, stekt svamp, brynt smor och lagrad ostsas
Rodtunga med sandefjordsas, spenat, forellrom, graslok och potatispuré
Risotto med havskraftor, svensk saffran, betor och syrlig fankal
Jordartskockssoppa med sasongens svamp, rostade vallmofron och kal

DESSERTER

Kvallens bakelse fran var konditor
Lagrad hardost med rostade hasselnétter och appelkompott
Pistagegelato med pistagesmor och karamelliserad croissant
Creme brulée 1 klassisk version

Dela en flaska vin och lat var sommelier hjilpa er att valja.
Fast pris per flaska, lamplig for 2—4 personer.
Som avslut ingar ett glas dessertvin att runda av kvillen med.

Prisvart val med valgjort klassiskt vin 1000

Djup och komplexitet fran utvald mindre producent 1500
Exklusivt vin som lyfter middagsupplevelsen 2500

Allergier eller specialkost? Prata med oss.



VIN PA GLAS

MOUSSERANDE

Astad Vingard, Solaris, Halland, Sverige

NV Valldolina, Cava Brut Nature, Xarel-lo, Macabeo & Parellada, Penedés

NV Thierry Fournier, Réserve, Meunier, Chardonnay & Pinot Noir, Champagne
NV Veuve Clicquot, Rosé¢, Pinot Noir, Chardonnay & Meunier, Champagne
2015 Dom Perignon, Blanc, Chardonnay & Pinot Noir, Champagne

VITA

FRANKRIKE
2022 Dom. Pierre Vessigaud, Macon-Charnay, Bois Maréchal, Chardonnay, Bourgogne

2023 Domaine Leflaive, Macon-Verzé, Chardonnay, Bourgogne
2023 Dom. Lucie Thieblemont, Chablis, Chardonnay, Bourgogne
2023 Domaine Vigneau-Chevreau, Vouvray Cuvée Silex, Chenin Blanc, Loire

2023 Paul Prieur, Sancerre, Sauvignon Blanc, Loire

PORTUGAL
2023 Barroca da Malhada, White, Arinto & Bical, Lisboa

TYSKLAND
2023 Fritz Haag, Trocken, Riesling, Mosel

2021 Joh. Jos. Prim, Bernkastler Lay, Riesling Spatlese, Mosel
2024 Weingut Diefenhardt, Riesling Trocken, Rheingau

ROSE

FRANKRIKE
2023 Gérard Bertrand, Gris Blanc, Grenache, Languedoc

SPANIEN
2023 Bodegas Luzén, Rosado Collecién, Monastrell, Jumilla

RODA, KYLDA

ITALIEN
2022 A. Camillo, Tutti i Giorni Rosso, Merlot & Cabernet Sauvignon, Toscana (1000 ml)

PORTUGAL
2023 Arribas Wine Company, Saroto Palhete, Field blend, Tras-os-Montes

RODA

FRANKRIKE
2023 Confuron-Gindre, Coteaux Bourgignons, Pinot Noir & Gamay, Bourgogne

ITALIEN
2022 Scarzello, Langhe, Nebbiolo, Piemonte

PORTUGAL
2023 Barroca da Malhada, Red, Baga, Lisboa

SPANIEN
2021 Bodegas Numanthia, Termes, Tinta de Toro/Tempranillo, Castilla y Leon

180/1080

145/870
200/1200
250/1500
550/3300

185/925
250/1250
185/925
160/800
200/1000

160/800

170/850
220/1100
145/725

95/475

115/575

170/850

160/750

190/950

185/925

170/800

180/900

SHERRY

NV Bodegas Baron, Micaela Manzanilla, Palomino Fino, Andalucien

NV Ximenez-Spinola, Muy Afejo, Pedro Ximenez, Jerez

MADEIRA

20YO Bodegas Barbeito, Bastardo/Trosseau, Madeira
1996 Bodegas Barbeito, Frasqueria, Malvasia Candida, Madeira
10YO Bodegas Barbeito, Reserva Velha, Sercial, Madeira

SOTA

2009 Chiteau Raymond-Lafon, Semillon, Bordeaux, Frankrike

1998 Chiteau d'Yquem, ler Cru Supérieur, Sauvignon Blanc & Semillon, Bordeaux

NV H. Giraud, Ratafia Champenois Solera 1990-2019, Pinot Noir & Chardonnay, Champagne
1975 Gérard Bertrand, Maury Tuilé Legend Vintage, Grenache, Languedoc

2020 Tenute Folonari, Vin Santo del Chianti Classico, Trebbiano, Toscana

2023 Fritz Haag, Juffer-Sonnenuhr, Riesling Auslese, Mosel

ALKOHOLFRITT

French Bloom, Le Blanc, Chardonnay, Languedoc
Hvonn, Miere, Apple, krusbir och granskott, Norrland
Hvonn, Galder, Vilda blommor och krusbar, Norrland

Hvonn, Njo6l, Mérka bir och orter, Norrland

Hvonn, Raudr, Rdda bir, kryddiga blad och dngsblommor, Norrland

COCKTAILS

Lemon pie punch
whiskey- och yoghurtpunch med kardemumma och citronskum

Kéasa Martini
barsebdck gin, skrea backe akvavit, limecordial och verbenabdr

Negroni Sbagliato
aperitif bitter, rosso vermouth och mousserande vin

BAR

Pine Brewing, Marzen fatdl 25 cl

Pine Brewing, Shady Shark IPA 33 ¢l

Vega Bryggeri, Portside pilsner, <20ppm gluten 33 ¢/
Poppels, Russian Imperial Stout 33 ¢/

Pomologik, Gravensteiner Appelcider 33 ¢/

TwoFace Brew, Tropic Soda 25 ¢/
Pine Brewing, Goofy Giraffe's alkoholfri lager 33 ¢/

Kolsyrat vatten

60/5¢l
125/5¢l

200/5¢l
300/5cl
75/5 cl

120/5 cl
135/cl
195/5 cl
85/cl
125/5 cl
110/5 ¢l

95/300
97/475
97/475
97/475
97/475

175

180

185

60
85
75
95
75

45
45
35



